Schornsteinbau

Bei zukunftsorientierter Schorn-
steinplanung, in einem Neubau
oder einem bestehenden Ge-
baude, gibt es viel zu bedenken.
Die baulichen Anforderungen an
Schornsteine sind sehr komplex
und gesetzlichen Auflagen wur-
den verscharft. Wir beriicksichti-
gen alle Situationen, planen und
reichen dann beim zustdndigen
Schornsteinfeger den nétigen An-
trag ein.

Es gibt zwei Moglichkeiten:

Das Leichbauschachtsystem LB
90 st bestens fir die platzspa-
rende Bauweise geeignet. Die-
ser kann schnell und einfach in
bestehende Gebdude eingebaut
werden. Es bietet fiir jede Anfor-
derung die passende Losung — im
Neubau, Altbau und der Moder-

nisierung. Die Abgasanlage kann den ortlichen Gege-
benheiten problemlos angepasst und mit dem Leicht-

bauchschacht bei Bedarf auch verzogen werden.

Der doppelwandige
Edelstahl  Schornstein
von Schiedel (ICS) ist
ein  Abgassystem mit
durchgehender Warme-
dammung in handlicher

Elementbauweise

mit niedrigem Gesamt-
gewicht. ICS ist fiir alle
Brennstoffe  geeignet.
Das System eignet sich
fir den Einbau an Ge-
bdauden. Auf Wunsch
kann man den Schorn-
stein auch farbig bestel-
len. Hierzu kann man
die RAL-Farbpalette ver-

wenden.
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Kachelofenbau Kaminbau

Ob steigende Energiepreise oder haufige Wetterum-
schwiinge: wenn Sie einen Schornstein und Kaminofen/
Kamin oder Kachelofen planen, sind Sie stets unabhan-
gig.

Es ist ein komplexer Prozess, der Fachwissen und eine
prazise Ausfiihrung erfordert. Durch die Auswahl der
richtigen Materialien und gute Planung ldsst sich die
Sicherheit und Effizienz des Heizsystems langfristig ge-
wahrleisten.

Deshalb sind wir mit unserem Fachwissen fiir Sie da. Wir
planen mit Thnen zusammen lhren Traumofen, individu-
ell auf Ihr Heizverlangen und lhre raumlichen Gegeben-
heiten ausgerichtet.

Ob es dann ein Pelletofen oder ein Holzofen ist, ein Ka-
chelofen oder ein wassergefiihrter Kamin fiir die Ganz-
Haus-Heizung, alles ist moglich und individuell auf Ihre
Bediirfnisse zugeschnitten.

Wir haben auch Gaskamine in unserem Repertoire. Be-
suchen Sie uns in unserer Ausstellung oder vereinbaren
Sie mit uns einen Termin bei lhnen zu Hause, dann kon-
nen wir in entspannter Atmosphare und nach lhren ort-
lichen Gegebenheiten eine individuelle Beratung und
Planung ausarbeiten.

Pizza-Ofen Holzbackofen

GRILLEN - BACKEN - GAREN

Auch hier sind wir mit fachlicher Beratung in unseren
Ausstellungsraume sehr gut aufgestellt.

Bei uns finden Sie Holz-
d backofen fur Pizza oder
i W.«.. Brot, hochwertige Gasgrill-
Kombinationen mit pulver-
beschichteten  Edelstahl-

/ i Gestellen, die fir den Out-
t door-Bereich extrem wit-
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AN

geleicht sind.
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Auferdem bieten wir einen
sehr hochwertigen Holzkoh- &
legrill, der nahezu keinen ©
Waunsch offen ldsst. Mit ihm
kann man nicht nur grillen,
sondern auch rduchern, Piz-
za backen oder garen - alles
ist moglich.

HOLZ-BACKOFEN - PIZZA-OFEN

Neben den vielen Mdoglichkeiten, fertige Grill- und
Backofen zu kaufen, haben wir uns tiber die Jahre eine
Technik angeeignet, selber Holzbackéfen zu bauen, ob
fir Gastro, den eigenen Garten oder fiir Museen. Die
Ofen werden immer nach den jeweiligen Bediirfnisse
der Kunden vor Ort gebaut.

Unsere grofRe Erfahrung ermoglicht es, ein individuell
nutzbares Backgerdt aus der Zusammensetzung von
bekannten italienischen Pizza-Backofen und der alten
Tradition von Holz-Brotbackdfen zu vermischen. Hier
sind dann alle Moglichkeiten der Back- und Gar-Va-
rianten moglich.

In unseren Ausstellungsraumen in der Kronsforder Allee
89 finden Sie ein solches funktionsfahiges Exemplar.



